
                                                 

www.karencatering.com
GRAND CHEF CONDON BLEU PARIS 1996 

 

   
 
 
 
          Olvidate de cocinar este fin de año con nuestra carta para el 31 &
 
 
 
Lingote de salmón ahumado extra Nature con un toque japonés                                                                 5
Croquetas de capón.     / pedido mínimo 10 unidades                                                           
Blinis de salmón ahumado con mantequilla trufada                                                                             
Rollitos de jamón ibérico & huevo hilado                                            
Brocheta de gamba xxl & mango de Manila                                                                                      
Rollitos de jamón ibérico, pera , rucula y
Crêpe de pollo a la catalana.                                                                                                
Perlitas de Viena de longaniza con tomate y aceite de oliva                                                                  
Tortilla trufada   / 4 raciones                                                                             
Foie extra Micuit .      / pieza aprox. 500 grs                                                                              
Coca de escalibada con anchoas 00.     
Quiche lorraine receta del Cordon Bleu de Paris                                                                              
Canelones karencatering.    / bandeja de 6 unidades                                                                                     
Solomillo de cerdo ibérico, salsa café de Paris.    / Ración                                                 
Nuestro Roast- beef  , con su salsa    / kilo                                                                                               
Solomillo extras de ternera  (14 meses ) con castañas &
 
 
 
 
 
SERVICIOS A SU DISPOSICION: 
 
*Servicio de nuestro equipo de camareros. 2,20.
Hora extra o fracción de cada camarero a partir de las 4 horas. 40.
 
Cristalería y menaje de alquiler a su disposición pedir presupuesto. 
de las faltas ó roturas del material alquilado.
 
 
Forma de pago: Transferencia Bancaria, 5 días hábiles antes de la entrega. Enviar comprobante de pa
a: administracion@karencatering.com
Banco Santander: ES09 0049 4700 34 2417271076
BIZUM: 607 479 645.  
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Olvidate de cocinar este fin de año con nuestra carta para el 31 &

Lingote de salmón ahumado extra Nature con un toque japonés                                                                 5
Croquetas de capón.     / pedido mínimo 10 unidades                                                           
Blinis de salmón ahumado con mantequilla trufada                                                                             
Rollitos de jamón ibérico & huevo hilado                                                                                                         
Brocheta de gamba xxl & mango de Manila                                                                                      
Rollitos de jamón ibérico, pera , rucula y piñones                                                                                           2,80.
Crêpe de pollo a la catalana.                                                                                                                        
Perlitas de Viena de longaniza con tomate y aceite de oliva                                                                  
Tortilla trufada   / 4 raciones                                                                                                                                  
Foie extra Micuit .      / pieza aprox. 500 grs                                                                              
Coca de escalibada con anchoas 00.                                                                                                                
Quiche lorraine receta del Cordon Bleu de Paris                                                                              

arencatering.    / bandeja de 6 unidades                                                                                     
Solomillo de cerdo ibérico, salsa café de Paris.    / Ración                                                                               

beef  , con su salsa    / kilo                                                                                               
Solomillo extras de ternera  (14 meses ) con castañas & higos.   / Ración                                                      25.

*Servicio de nuestro equipo de camareros. 2,20.-€ / 4 hora  Barcelona. 
Hora extra o fracción de cada camarero a partir de las 4 horas. 40.- € 

Cristalería y menaje de alquiler a su disposición pedir presupuesto. Karencatering, NO
de las faltas ó roturas del material alquilado. 

: Transferencia Bancaria, 5 días hábiles antes de la entrega. Enviar comprobante de pa
a: administracion@karencatering.com 
Banco Santander: ES09 0049 4700 34 2417271076 

93 200 08 84 
2024 / @karencatering1996 

Olvidate de cocinar este fin de año con nuestra carta para el 31 & 1 de Enero  

Lingote de salmón ahumado extra Nature con un toque japonés                                                                 58.-€ 
Croquetas de capón.     / pedido mínimo 10 unidades                                                                                 1,10.-€ 
Blinis de salmón ahumado con mantequilla trufada                                                                                      2,50.-€ 

                                                             2,50.-€ 
Brocheta de gamba xxl & mango de Manila                                                                                                  3,20.-€ 

piñones                                                                                           2,80.-€ 
                           3,20.-€ 

Perlitas de Viena de longaniza con tomate y aceite de oliva                                                                      2,20.-€ 
                                                     15.-€ 

Foie extra Micuit .      / pieza aprox. 500 grs                                                                                                         80.-€ 
                                                                                                           40.-€ 

Quiche lorraine receta del Cordon Bleu de Paris                                                                                               40.-€ 
arencatering.    / bandeja de 6 unidades                                                                                     25.-€ 

                              15.-€ 
beef  , con su salsa    / kilo                                                                                                           78.-€                                                               

higos.   / Ración                                                      25.-€ 

NO se hace responsable 

: Transferencia Bancaria, 5 días hábiles antes de la entrega. Enviar comprobante de pago 


