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Menú cocktail empresas &

 

       
Desde karenCatering le ofrecemos con mucha ilusión nuestras propuestas para celebraciones en estas 
fechas tan señaladas. 
 
Estas opciones esta contempladas, solo para un 
desechable listos para comer ¡! 
 
Del mismo modo, recordaros que si necesitáis material de alquiler, servici
duden en consultarlo. 
 
La fecha solo se dará por confirmada, mediante la paga i señal del 30% en concepto de reserva.
Dicho importe, NO será reembolsable en caso de anulación
 
El nº final de invitados se confirmara por escrito
restante. Reenviar comprobante de pago a: administracion@karencatering.com
 
 

           
 
Calidad, ilusión, cariño & detalles… 
Sigue nuestro día a día en @karencatering1996
 

    
 
 
 

          

www.karencatering.com  / info@karencatering.com /  93 200 08 84
EF CONDON BLEU PARIS 1996 – 2023 / @karencatering1996

Menú cocktail empresas & grupos Navidad 202

le ofrecemos con mucha ilusión nuestras propuestas para celebraciones en estas 

Estas opciones esta contempladas, solo para un mínimo de 20 personas, se entregan con material 

Del mismo modo, recordaros que si necesitáis material de alquiler, servicio de camareros ó bodega no 

se dará por confirmada, mediante la paga i señal del 30% en concepto de reserva.
será reembolsable en caso de anulación o cambio de fecha. 

El nº final de invitados se confirmara por escrito, 7 días hábiles antes de la entrega junto al pago del 70 % 
restante. Reenviar comprobante de pago a: administracion@karencatering.com 

 

 
Sigue nuestro día a día en @karencatering1996 

93 200 08 84 
/ @karencatering1996 

grupos Navidad 2023 

le ofrecemos con mucha ilusión nuestras propuestas para celebraciones en estas 

se entregan con material 

o de camareros ó bodega no 

se dará por confirmada, mediante la paga i señal del 30% en concepto de reserva. 

antes de la entrega junto al pago del 70 % 
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OPCION COCKTAIL –  Degustación de 13
 
 

NUESTRA FAMOSA MINI TORTILLA DE PATATA TRUFADA
LINGOTE DE SALMON EXTRA 

DEGUSTACION  COCA DE VERDURAS DEL DIA
 PLANCHADITO; SOLOMILLO DE CERDO

DELICIA DE FOIE MI CUIT CON HIGOS CARAMELIZADOS
BROCHETA DE LANGOSTINOS XXL CON MANGO AVION, SALSA 

PAYESA DE PULGUITAS DE FUET CON TOMATE
WRAPS DE POLLO & BROTES VERDES, HUEVO DURO, TOMATE Y SALSA MOSTAZA

TOSTADITA DE SOBRASADA
GYOZAS DE VERDURITAS CON SALSA JAPONESA PONZU

MINI HAMBURGUESITA DE TERNERA
BROCHETA DE GAMBA EN ALBORNOZ

 
Servilletas cocktail karencatering & platos desechables de caña incluido.

PRECIO POR COMENSAL: 

  

PLATILLOS  ADICIONALES: 
Nota: para calentar estos platillos es necesario, disponer de horno o micro en el lugar donde se realizara el cocktail.            

 
Platillo de Risotto

Canelón 
Lingote de cordero deshuesado.
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Degustación de 13 variedades saladas con un toque dulce:

2 CROQUETAS DE POLLO 
NUESTRA FAMOSA MINI TORTILLA DE PATATA TRUFADA 

LINGOTE DE SALMON EXTRA NATURE DE CITRICOS CON PIPAS
DEGUSTACION  COCA DE VERDURAS DEL DIA 

PLANCHADITO; SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA CAFÉ DE PARIS Y CASTAÑAS
DELICIA DE FOIE MI CUIT CON HIGOS CARAMELIZADOS 

BROCHETA DE LANGOSTINOS XXL CON MANGO AVION, SALSA DE ENELDO
PAYESA DE PULGUITAS DE FUET CON TOMATE 

WRAPS DE POLLO & BROTES VERDES, HUEVO DURO, TOMATE Y SALSA MOSTAZA
 

Calientes: 
 

SOBRASADA, HUEVITO DE CODORNIZ, XIPS DE BONIATO
GYOZAS DE VERDURITAS CON SALSA JAPONESA PONZU 

GUESITA DE TERNERA CON CEBOLLA CONFITADA 
BROCHETA DE GAMBA EN ALBORNOZ 

Servilletas cocktail karencatering & platos desechables de caña incluido.

 
PRECIO POR COMENSAL: 34 €  / 10 % iva no incluido.   

 
 

 

para calentar estos platillos es necesario, disponer de horno o micro en el lugar donde se realizara el cocktail.            

Platillo de Risotto trufado de ceps.    4,50.- € 
Canelón karencatering.      4,50.- € 

Lingote de cordero deshuesado.- 4,80 € 
 

93 200 08 84 
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variedades saladas con un toque dulce: 

NATURE DE CITRICOS CON PIPAS 

CON SALSA CAFÉ DE PARIS Y CASTAÑAS 

DE ENELDO 

WRAPS DE POLLO & BROTES VERDES, HUEVO DURO, TOMATE Y SALSA MOSTAZA 

, HUEVITO DE CODORNIZ, XIPS DE BONIATO 

NFITADA  

Servilletas cocktail karencatering & platos desechables de caña incluido. 

para calentar estos platillos es necesario, disponer de horno o micro en el lugar donde se realizara el cocktail.                                                  
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EL RINCON DULCE 

Barra de turrón extra. Tamaño grande.  40
Mini macaron personalizados.  35 und / 85.

Nuestro surtid
Deliciosos finos hojaldres. 7

Tarta de 
Nuestra tarta de 

Surtido de mini caprichos de fruta
Brochetas de

SERVICIO DE BEBIDAS: 
 
A / 
Coca  zero 
Coca- normal 
Agua natural 
Cerveza 
 
Precio por persona.  12 € / 21% iva no incluido

 
 
B/ 
Coca  zero 
Coca  normal 
Cerveza 
Agua natural 
Vino blanco; verdejo de Valladolid 
Vino tinto viña Pomal, Crianza centenario
 
Precio por persona .18€ / 21% iva no incluido
 
Cava brut Nature, Raventos i Blanc l´hereu.  15,80.
 
 
 
SERVICIOS A SU DISPOSICION: 
 
*Servicio de nuestro equipo de camareros. 140
Hora extra o fracción de cada camarero a partir de las 4 horas. 30 
A partir de las 23h se paga 25.-€ transporte.
 
*Servicio de hielo Barcelona / pedido mínimo 10 bolsas. 28.
 
*Vaso desechable de Kraft / pedido mínimo 50 und / 24
Plato desechable caña / pedido mínimo 50 und / 28
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EL RINCON DULCE de Karencatering: 
 

turrón extra. Tamaño grande.  40.- € / barra 
Mini macaron personalizados.  35 und / 85.-€ 

Nuestro surtido de mini repostería selecta. 80.- € / kilo 
Deliciosos finos hojaldres. 78.- € / kilo 

ta de chocolate “irresistible”. 10 rac / 60.- € 
Nuestra tarta de limón & Merengue. 10 rac / 60.-€ 

do de mini caprichos de fruta fresca. 80.- € / kilo 
Brochetas de fruta fresca de temporada.  3,80 € / und

 

iva no incluido 

Vino tinto viña Pomal, Crianza centenario 

€ / 21% iva no incluido 

brut Nature, Raventos i Blanc l´hereu.  15,80.-€ Botella. 

camareros. 140€ / 4 hora  Barcelona. 
Hora extra o fracción de cada camarero a partir de las 4 horas. 30 € 

€ transporte. 

na / pedido mínimo 10 bolsas. 28.- € 

*Vaso desechable de Kraft / pedido mínimo 50 und / 24.- € 
desechable caña / pedido mínimo 50 und / 28.- € 

93 200 08 84 
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Cristalería y menaje de alquiler pedir presupuesto. 
roturas del material alquilado. 
            

 
Primeros a escoger: 
 
Nuestro famoso Canelón de cocido con trufa
 
Pastel de Centollo con Langostinos cocidos XXL
 
Trío de salmón ahumado extra nature; Wasaby, Jalapeño y cítrico con pipas
 
 
Segundos a escoger: 
 
Meloso de Cordero a baja cocción deshuesado
Parmentier al Romero y Trufa 
 
Solomillo de ternera, con salsa de castañas & higos confitados
Compota de Reinetas & canela 
 
Lingote crujiente de cochinillo 
Manzanas al calvados de Domfrontais
 
 
Postre a escoger: 
 
Tarta Lemon pie 
 
Mousse refrescante  de Mango, coco &
 
Delicia de chocolate Receta del Cordon Bleu de Paris.
 

 Mini panecillos de mesa 
 

PRECIO POR COMENSAL: 

Servicio de nuestros camareros en Barcelona ciudad 140 
*Hora extra o fracción. 30€. / A partir de las 23h. 25.
 
Forma de pago: 
30% en concepto de reserva del día, NO 
entrega. 
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Cristalería y menaje de alquiler pedir presupuesto. Karencatering, NO se hace responsable de las faltas ó 

Canelón de cocido con trufado (2 x persona). 

cocidos XXL, lecho de brotes verdes y granada 

Trío de salmón ahumado extra nature; Wasaby, Jalapeño y cítrico con pipas 

Meloso de Cordero a baja cocción deshuesado 

Solomillo de ternera, con salsa de castañas & higos confitados 

Manzanas al calvados de Domfrontais 

Mousse refrescante  de Mango, coco & lima 

Delicia de chocolate Receta del Cordon Bleu de Paris. 

PRECIO POR COMENSAL: 50 €  / 10 % iva no incluido.     
                       

Servicio de nuestros camareros en Barcelona ciudad 140 € / 4 horas.  
/ A partir de las 23h. 25.-€ de transporte. 

 reembolsable en caso de anulación, 70% restante, 7 días hábiles
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se hace responsable de las faltas ó 

 

días hábiles antes de la 


