karen

Cocktail- lunch 12 variedades :

Tosta de sobrasada a la miel con huevo frito de codorniz & chips

Mini hamburguesita de ternera con cebolla caramelizada

Rollitos de berenjena rellenos

Puritos de espinacas de pasta philo a la catalana

Wrap de pollo, aguacate, queso brie & brotes verdes

Barritas de Solomillo de Cerdo con salsa café de paris

Sandwich de mantequilla a la mostaza & espinacas frescas y pavo braseado
Taco de tortilla de patatas

Brocheta de gamba con Mango avién & salsa de Eneldo

Tapones de jamén ibérico con tomate y aceite de oliva

Croquetas de jamoén

Degustacion de nuestro salmén ahumado extra nature de citricos & pipas

Material desechable incluido: servilletas & plato

Precio por comensal 30,00 €
Nota: presupuesto contemplado para un minimo de 20 comensales

Pueden surgir cambios segin mercado, Karencatering NO trabaja con

producto
1 Servicio de camarero 140,00 €
1 Transporte furgoneta catering / consultar
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Rincon dulce de Karencatering:
Mini Petits fours ( pequerios dulces ) kilo 68,00 €
Finos hojaldres kilo 68,00 €

Mini tartaletas de fruta fresca de temporada
kilo 72,00 €

Pastel chocolate forma de NUMERO. NOMBRE..
120,00€ 180,00 €

Pastel mini tartaletas surtido NUMERO. NOMBRE..
120,00€ 180,00 €

Macaron, sabor a escoger 35 und 70,00 €

Los macaron se puede escoger sabor y se pueden personalizar

20,00 €
Pastel lemon pie 10 rac 58,00 €
Pastel pecado de chocolate 10 rac 58,00 €
Pastel cheesecake 10 rac 58,00 €
Pastel Red Velvet 10 rac 60,00 €
Pastel Carrot cake 10 rac 60,00 €
Pastel selva negra 10 rac 60,00 €
Pastel sara 10 rac 60,00 €

Pack vasos desechable carton kraft: 50 und / 18.-€
Cristaleria & mobiliario de alquiler / consultar
Hora extra de cada servicio de camarero / 30.- €

10 % del iva, no incluido.

A <
oo

A SST0%, \\\f www karencatering.com / info@karencatering.com
/ @3” siguenos en instagram @karencatering1996
Grand Chef Cordon Bleu Paris 1996 & 2023

—%2

"f//



