karencatering

Comida o Cena 1° para picar 2° emplatado y postre:
Para picar:

Rollitos filipinos con salsa de soja

Delicia de foie mi cuit con Brevas de temporada
Montadito de queso brie, pera caramelizara con Ratafia y avellanas
Tosta de sobrasada a la miel con huevo de codorniz
2 Croquetas x persona de gulas

Gyozas de verduritas con salsa de citricos y jengibre
Coca de escalibada con anchoas 00

Perlitas de Viena con paletilla ibérica

Shasimi de salmén fresco

Rollitos de cecina con rucula y parmesano

Mini brocheta de pollo con salsa yakytoi

2 “ Plato servido en mesa a escoger:

Meloso de cordero al horno a baja coccién

Solomillo de Magret de pato, relleno de foie mi cuit y salsa de setas
Suprema de Merluza de pincho fresca al horno

Postre a escoger . Tatin, Lemon Pie, chocolate 70%, Mousse lima mango

Servicio de panecillos de mesa incluido
Bodega durante la cena:
Tinto Rioja, crianza

Blanco, Rueda Verdejo
Cava Brut Nature

Precio por comensal con bodega 70,00 €
Precio por comensal sin bodega 60,00 €

Forma de pago; 30% pago a cuenta en concepto de reserva,
70 % restante 5 dias hdbiles antes de la entrega

Banco Santander: ES09 0049 4700 34 2417271076
BIZUM: 634 91 95 51
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